MENU BAR

3
BISTROa.
PINACLE
e 3
VENEZ DECOUVRIR NOTRE MEN VEC DES

COCKTAILS UNIQUES, DE LA BONN
OU ENCORE DU VIN POUR FAIRE L'

I VOTRE REPAS... ET BIEN D'A
Eii




COCKTAILS CLASSIQUES

Margarita

Tequila + Cointreau + Lime + Sel

Long Island Iced Tea

Tequila + Gin + Rhum + Vodka + Cointreau + Lime + Coca
Sex on the Lake Lyster

Vodka + Creme de cassis + Orange + Canneberge + Schnaps
Bloody Micky

Vodka + Epices + Céleri + Tabasco + Worcestershire

Mojito

Rhum blanc + Menthe + Lime + EQu gazeuse + Angostura Bitter
Mojito Ambré

Rhum brun + Menthe + Lime + Eau gazeuse + Angostura Bitter
Cuba Libre

Rhum brun + Lime + Coca

Tequila Sunrise

Tequila + Orange + Grenadine

Cosmopolitan

Vodka + Citron + Cointreau + Canneberge

Moscow Mule

Vodka + Lime + Ginger Beer

Daiquiri Canneberge

Rhum (au choix) + Canneberge + Lime + Sirop d'érable

COCKTAILS SIGNATURES

Green Tonic

Gin + Concombre + Tonic + Agave

Le Buck

Rhum brun + Lime + Ginger Beer + Angostura Bitter
Amaretto Sour

Amaretto + Citron + Blanc d'ceuf + Angostura Bitter
Elegant Pear

Vodka + Poire + Citron + Liqueur de poire

Citron Givré

Slush + Citron + Cointreau + Rhum
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BIERES (CANNETTES)
<< MOCKTAILS >> ‘ ,

Blanche aux framboises (4.7%) $85
Punch Ensoleillé $7 Berliner Weisse (cassis) (4.9%) $8
Orange, Passion, Ananas, Canneberge NEIPA (5%) $85
Mojito $75 Scotch Ale (4.6%) $8
Menthe, Lime, Eau gazeuse, Sprite Grande Marée (4%) $85
ACE $65 Sour IPA (5%) $8
Orange, Carotte, Citron Draisine (4.6%) $8
Ch?r“e Temp!e $35 Sleeman Draught (5%) $6
Sprite, Grenadine Sleeman Rousse (5.5%) $6

Blanche de Chambly (5%) $6

< LIQUEURS } 1664 Blanche (O%) $65

Coca Light $25
Coca Zéro $25 Tequila Paf revisitée $35
Sprite $25 Tequila/ Sucre/ Orange
Fresca $25 Tequila Paf $35
Fanta $25 Tequila/ Sel/ Lime
Nestes $25 Limoncello $4
Liqueur de Citron
Charlie n'est plus Temple $3
Vodka/ Grenadine
<< BOISSONS CHAUDES } T Punch -
\ g Rhum Brun/ Lime
Karibou $2
Thé $25 Fireball $25
London Foag $ 4
Café Filtre $25 < CAFES ALCOOLISES >>
Café $3
Cappuccino $45 | cafe Coureur $6
Latt}é Macc'hiato $45 | cafe Baileys $6
Café au Lait $4 | café Amaretto $6
Expresso $25 | café Cointreau $ 6.5
Chocolat Chaud $3 | Café Whisky 5 6-5

Café Cointreau/ Baileys $65




yi N
{\ VINS ROUGES }

Verre

Bouteille

Uma Sangiovese 2021 (Sangiovese, Cabernet Franc et Sauvignon) $6.5
Sec, moyennement tannique et puissant, large accord possible )

Argentine, Mendoza

C'est la vie (Pinot Noir et Syrah) $7
Sec, fruité avec une belle et légére acidite,
France, Languedoc Roussillon

yi AN
{\ VINS BLANCS }

Adega de Pegoes, IGP (Chardonnay, Arinto, Antao Vaz)
Plutét lIéger, doux et demi sec, assez equilibré

$7

Portugal, Péninsule de Setubal

Albert Bichot, Bourgogne Aligoté, AOC, AOP (Aligoté) $8
Sec, plutdt acide et assez puissant mais avec une bouche délicate

{ VINS ROSES }
74

N

France, Bourgogne

Cademusa Rosé IGP (Néron d'Avola et Syrah) $6.25
Plutét sec, assez léger et legerement acide
Italie, Sicile

Cassigria (Sangria du domaine Yves Hill au Cassis) $6
Boisson fruité mais trés équilibré et avec une belle rondeur
Canada, Québec

*
Produit Local provenant du Québec
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<< ALCOOLS FORTS >>

Tous nos alcools forts seront servis au verre avec une

portion standard de 20z

<< ALCOOLS BLANCS >>

Vodka (Kamouraska) $45
Rhum (Bacardi) $ 4.75
Tequila (Bang Bang) $5
Tequila (Jimador) $6
Gin (Roméo) $ 575
Cointreau $55
<< ALCOOLS BRUNS >>

Whisky (Canadian Club) $ 4.5

$ 45

Rhum (Havana Club Anejo Reserva)

Amaretto (Disaronno) $5
Amaretto (Avril) $6
Tequila Ambré (José Cuervo) $55
SEHENS $5
Coureur des Bois $5

$5

Fireball



