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DES PRODUITS LOCAUX ET FRAIS
POUR VOS événements! 

Chaque plat que nous créons célèbre les ingrédients frais et de qualité

issus de nos producteurs régionaux. En savourant nos repas, vous

encouragez les fermes locales tout en profitant de saveurs authentiques.
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Minimum de 15 personnes (prix hors livraison).
O F F R E S  S P É C I A L E S  S U R  N O S  M E N U S

18$
Menu Signature

POUR FINIR, 
1 DESSERT PAR PERSONNE...

(Exemples Parmentier de Canard, Lasagne de
saumon, Bœuf bourguignon, Mignon de porc,

Poulet coco Curry)

(Exemples: Baklava, Entremet Mangue passion,
Entremet chocolat, Flanc coco)

Mix de desserts à la suggestion du chef.

Menu Tradition

POUR COMMENCER, 
3 BOUCHÉES PAR PERSONNE...

POUR CONTINUER, UNE PORTION
DE 200G PAR PERSONNE...

POUR FINIR, 
1 DESSERT PAR PERSONNE...

(Exemples: Roulé fromage/légumes grillés, Roulé
fromage/poulet cajun, Rillette de poulet, Accras de

Morue, Beignet de porc, Saucisse Cocktail)

Mix de bouchées à la suggestion du chef.

(Exemples: Lasagne de boeuf, Chili à la viande,
Poulet au beurre, Blanquette de poulet, Ragout de

boulette)

(Exemples: Brownies, Cookie chocolat, Cookie beurre
d’arachide, Cookie s’mores, Cookie chocolat blanc &

canneberge)

Plat à la suggestion du chef.

Mix de desserts à la suggestion du chef.

 Le menu vous sera communiqué une semaine avant votre événement. Merci de nous
indiquer toutes allergies ou intolérances alimentaire lors de votre réservation.

Par personne.

POUR COMMENCER, 
5 BOUCHÉES PAR PERSONNE...

POUR CONTINUER, UNE PORTION
DE 200G PAR PERSONNE...

(Exemples: Rillette de saumon, Rouleaux de printemps,
Blinis de saumon, Tartare de bœuf , Tartare de

saumon, Roulé saumon, Brochette de poulet, Brochette
de Bœuf, Feuilleté épinard et fromage, Samossa Légume

ou bœuf)

Mix de bouchées à la suggestion du chef.

Plat à la suggestion du chef.

35$
Par personne.
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Boîte classique

Minimum de 5 boites.
M E N U S  B O I T E S  À  L U N C H

15,50$
Boîte santé

Par personne.

16,50$
Par personne.
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WRAPS/SANDWICH

Wrap au poulet Cajun 
(poulet, salade, mayonnaise, poivrons,

oignons caramélisés, fromage)

OU
Wrap aux légumes grillés

 (légumes grillés, chèvre, miel, mayonnaise,
mozzarella et salade)

OU
Sandwich poulet canneberge 

(poulet, canneberge, mayonnaise, salade)

DESSERTS

 Tartelette citron meringuée 
OU

 Tartelette Chocolat
OU

Tartelette Amandine

BOISSONS

Eau
OU

Liqueurs
OU

Bières (en supplément)

SALADES

Salade César 
(poulet, bacon, salade, parmesan et

vinaigrette césar)

OU
Salade végétarienne

 (légumes grillés, amandes, salade et
vinaigrette)

OU
 Salade Smoked Meat

 (smoke meat, tomates séchées, poivrons,
carottes, oignons, salade et vinaigrette)

DESSERTS

 Tartelette citron meringuée 
OU

 Tartelette Chocolat
OU

Tartelette Amandine

BOISSONS

Eau
OU

Liqueurs
OU

Bières (en supplément)

A J O U T E Z  U N  P O K E  À  L A  P L A C E  !   

Poke poulet croustillant +4$
Poke Fallafel +3$ 
Poke crevette popcorn +5$



F O R F A I T  L I V R A I S O N  ( M I N I M U M  D E  1 5 0 $  D E  C O M M A N D E )               

0  À  2 0  K M  →  1 8  $
2 0  À  4 0  K M  →  4 0  $
4 0  À  6 0  K M  →  5 0  $

Recevez votre commande directement sur le lieu de votre événement. 

F O R F A I T  L I V R A I S O N  E T  M I S E  E N  P L A C E  
Livraison et mise en place sur place.

F O R F A I T  C H E F  À  L A  M A I S O N                 À  P A R T I R  D E  6 0 0 $
Notre chef se rend directement sur place et cuisine pour votre événement.

0  À  2 0  K M  →  5 5  $
2 0  À  4 0  K M  →  6 0  $
4 0  À  6 0  K M  →  7 0  $

F O R F A I T  L O C A T I O N  D ’ E Q U I P E M E N T                     1 $ / J O U R
Par unité (assiette, set de couverts, verre, etc..) 

F O R F A I T  R A M A S S A G E                                        G R A T U I T
Venez récupérer directement votre commande à l’adresse suivante : 
1885 Chem. May, Coaticook, QC J1A 2S4

N O S  F O R F A I T S
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Gaspacho de concombre

Gaspacho de tomate

Gaspacho de Poivron 

Velouté de petit pois froid 

Velouté de patate douce chaud

Salade césar 

Salade de Michel

Salade fatouche

Salade Grecque

Salade de Pâtes

TRAITEUR
 G A S P A C H O S , V E L O U T É S  E T  S O U P E S   

25$/litre (environ 10 personnes)

S A L A D E S
60$/plateau de 2kg (15 personnes)

Nos plats sont élaborés avec des ingrédients frais et des produits locaux
soigneusement sélectionnés.

S E R V I E S  A V E C  C R O Û T O N S .
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Laitue, tomate, pomme, fraise et feta , concombre.

Laitue, tomates, concombres, radis, oignons verts, 
menthe, vinaigrette. 

Tomates, concombre, poivron, oignon rouge , olives kalamata,
feta.

+ 2 5 $  E X T R A  P O U L E T  



Lasagne de boeuf

Chili à la viande

Poulet au beurre

Blanquette de poulet

Ragout de boulette

Pâté chinois à la morue

Parmentier de Canard

Lasagne de saumon

 Bœuf bourguignon

Mignon de porc

Poulet coco Curry 

P L A T S  C H A U D S
84$/plateau de 3kg (15 personnes)

A C C O M P A G N E M E N T S  À  C H O S S I R :  R I Z ,  C R O U S T I L L E ,  P O Ê L É E  D E  L É G U M E S ,  É C R A S É  D E
P O M M E S  D E  T E R R E ,  G R A T I N  D A U P H I N O I S  ( + 4 0 $ ) .

TRAITEUR

98$/plateau de 3kg (15 personnes)

Nos plats sont élaborés avec des ingrédients frais et des produits locaux
soigneusement sélectionnés.
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Plateau de charcuteries 

Plateau de fromages

Plateau de crudités 

P L A T E A U X

TRAITEUR

Pâté au poulet

Tourtière

Pâté mexicain

Quiche ricotta épinard

Prix à définir

P Â T É S  E T  Q U I C H E
14$/unité de 450g (4-6 parts)

Nos plats sont élaborés avec des ingrédients frais et des produits locaux
soigneusement sélectionnés.
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Brownies

Assortiments de muffins

Baklavas

Flanc coco

Entremet Mangue passion

Entremet chocolat

TRAITEUR
D E S S E R T S

Nos plats sont élaborés avec des ingrédients frais et des
produits locaux soigneusement sélectionnés.

22$/plateau de 15 parts

52$/plateau de 15 parts

Nous vous offrons la possibilité de savourer des desserts faits
sur mesure, selon vos envies et vos goûts. 

V O T R E  G Â T E A U  S U R  M E S U R E  !

8

Cookie chocolat

Cookie beurre d’arachide

Cookie s’mores

Cookie chocolat blanc & canneberge

Pommes cannelle, chocolat, bleuets, carrot cake, pacanes & érable 

38$/plateau de 15 parts



Macaroni fromage au smoked meat 10.99$

 Chili con carne 11.99$

Parmentier de canard 13.99$

Lasagne bolognaise 13.99$

Brandade de morue 13.99$

Lasagne au saumon 14.99$

Pâté chinois à la morue 13.99$

PRET à
MANGER

P O R T I O N  I N D I V I D U E L L E  4 5 0 G
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Plat parfumé, composé de bœuf haché, de haricots rouges et d'épices
relevées. Ce mélange épicé est idéal pour réchauffer les papilles.

Un plat signature qui marie l’onctuosité du macaroni au fromage
avec le caractère fumé et savoureux du smoked meat. 

Un parmentier de canard fondant et raffiné, où la tendresse du
canard se mêle à une purée de pommes de terre crémeuse gratinée. 

Des pâtes fines, du bœuf frais, une sauce tomaté et du fromage doré,
pour un plat délicieux et équilibré.

Une brandade de morue délicate et savoureuse, préparée avec de la morue
émiettée et incorporée dans une purée de pommes de terre onctueuse.

Des pâtes fines, du saumon frais, une sauce crémeuse et un gratin de
fromage doré, pour un plat délicieux et équilibré.

Une brandade de morue délicate et savoureuse, préparée avec de la morue
émiettée et incorporée dans une purée de pommes de terre onctueuse.
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